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— /Znajdz swoj ulubiony smak —
Szukasz swojej drogi do poznania ulubionych smakow? Zastanawiasz sie jaki szczep wina przypadnie

Ci do gustu? Chetnie Ci doradzimy! Sprawdz naszg mape sensoryczng i dowiedz sie wiecej na temat
pochodzenia win i podstawowych réznic. Wspdlnie znajdziemy Twoj ulubiony bukiet!

Serwowanie wina

Zacznijmy od poczatku, zadbaj o smak odpowiednio serwujgc wino.

WINA MUSUJACE
WINA BIALE

WINA ROZOWE

WINA CZERWONE

WINA CZERWONE PEENE
WINA DESEROWE

TEMP. POKOJOWA I

16-20°C

LODOWATE
3-7°C

ZIMNE
7-13°C

TEMP. PIWNICY
13-16°C
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Jak degustowac |
Posmaluj
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Powachaj

1. Zbliz kieliszek do nosa i powachaj wino,
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1. Pozwdl sobie na wiekszy pierwszy tyk, tak aby poczu¢ komplet

Twoj wech zacznie dziata¢ i aktywuje sie na nowe zapachy .
2. Zakrec¢ kieliszkiem, by zamieszac wino i je napowietrzyc.
3. Zanurz nos w kieliszku i delikatnie przesuwaj go wzdtuz brzegow.
4. Wachaj wino dtugo i wolno analizujgc zapachy.

smakow, pamietaj, ze mozesz zawsze wyplu¢ nadmiar wina.
2. Nastepne tyki mogg by¢ juz mniejsze, biorgc je skup sie
na wyodrebnianiu poszczegdinych smakdw i szukania ich grup.
3. Kazdy tyk to okazja na znalezienie smakdw owocowych,
kwiatowych, przypraw, ziot czy beczki.

6 Owoce: suszone, czerwone, tropikalne, cytrusowe, z sadu
% Aromaty ziotowe, kwiatowe i ziemiste

% Zapachy drozdzowe i fermentacyjne (np. maslane)
Aromaty beczkowe i dojrzewania (np. orzechowy)

Aromaty

Kazdy smak ma swoje charakterystyczne miejsce lub dziatanie:
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Stodycz Kwasowos¢ Taniny Alkohol
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' Przed degustacjg i w jej trakcie unikaj silnych zapachoéw,
ktére moga wptynacé mylaco na Twaj nos, np. perfumy lub kawa.

Wyczuwalna Powoduje Wysuszaja Sprawia
z przodu naptyw usta powodujac pieczenie
podniebienia sliny uczucie goryczy w gardle
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Owoce cylrusowe

Poznaj podstawowe smaki wyczuwalne w winie bialym:

Aromaty kwiatowe

Cytryna / Limonka / Grejpfrut / Pomarancz

Owoce pestkowe

Nektarynka / Brzoskwinia / Morela / Jabtko / Gruszka
Owoce tropikalne

Ananas / Mango / Kiwi / Liczi / Marakuja

Smaki miodowe i stodkie

Stodycz miodowa / Biata czekolada / Karmel

Akacja / Lipa / Czarny bez / Rumianek
Mineralnosc

Ziarnistosc i cierpki posmak soli mineralnych

Aromaty ziolowe

Trawy / Mieta / Zielona herbata / Tymianek
Przyprawy

Cynamon / Wanilia / Czarny i zielony pieprz / Anyzek




Koneser

Poznaj prolile smakowe -
biatych win

Chardonnay
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Jabtko  Ananas  Wanilia  Masto

Muscal Blanc
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Cytryna Gruszka Mandarynka Wiciokrzew

Sémillon
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Cytryna  Wosk Rumianek Solanka

Sauvignon Blanc
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Agrest  Grejpfrut Brzoskwinia Marakuja

Riesling
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Limonka Grejpfrut  Migdat  Jabtko

Przed Tobg wizualizacja podstawowych sktadnikéw smakowych zawartych w biatych winach
oraz tego jak wyrazajg sie w roznych odmianach. Ta tabela zawiera 9 popularnych odmian
biatego wina i 10 wystepujacych w nich podstawowych sktadnikéw. Kieliszki w dton!
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Pinot Gris

Na zdrowie!
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Migdat Kamienie Brzoskwinia Cytryna
Gewdrztraminer
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Pigwa Morela Mandarynka Wosk




